
                      Alla cortese attenzione del  Dirigente Scolastico 

al Consiglio d’Istituto alla  

 Funzione Strumentale rapporti con il territorio 

e per conoscenza ai fiduciari dei plessi. 

 

OGGETTO:  PROGRAMMA CON OFFERTA DIDATTICA ed accoglienza presso  

l’Agriturismo Frà Viaco Agri Spa - Fattoria didattica Certificata  per l’anno scolastico 2023/2024  

 

Destinatari: Asilo nido – Infanzia – Primaria – Sec di I°- Sec di II° 

Egregio Dirigente e Corpo Docente  

L’agriturismo – Fattoria didattica - Frà Viaco Agri Spa,  sito in loc. Mezzano – Valentano  Vt,  

chiede alla SV di poter valutare il programma con l’offerta didattica per offrire agli alunni la 

possibilità di vivere esperienze in campo,  imparare qualcosa di speciale, , camminare in luoghi 

ricchi di storia, comprendere l’origine del cibo, stare ha contatto diretto con la natura per tutelare, 

rispettare e sostenere l’ambiente. In attesa di un Vostro gentile riscontro porge cordiali saluti. 

 
CHI SIAMO   

Agriturismo Frà Viaco Agri Spa - Fattoria Didattica Certificata. 

         Loc. Mezzano 01018 Valentano   agriturismofraviaco.didattica@gmail.com 

L’Agriturismo Frà Viaco, incastonato sulla riva orientale del lago di Mezzano,si trova a pochi km  

dalla città di Valentano, al confine con la Toscana, in una meravigliosa verde location nel cuore 

della Tuscia. L’azienda è circondata da un ampio parco, e il lago vulcanico sottostante fa da 

specchio a tramonti dai colori ineguagliabili. La casa colonica, cuore pulsante dell’agriturismo, 

ospita due sale ristorante con 100 posti tavola al piano terreno e 4 camere al piano superiore. Una 

dependance adiacente al complesso principale accoglie altre quattro camere, ciascuna con bagno 

ed ingresso privato. Il grande giardino, vera e propria terrazza sul lago di Mezzano, permette ai 

nostri ospiti di godere della piacevole brezza di Frà Viaco, assaporando i nostri prodotti genuini e i 

nostri vini. Una vela a sei punte posta sotto una quercia secolare, e un gazebo coperto in legno, 

rendono il nostro giardino il luogo ideale per organizzare cerimonie, pranzi nuziali e pic-nic, per 

un massimo di 140 ospiti, circondati dal profumo dei fiori e delle erbe aromatiche. 

 L’azienda fa parte di “CAMPAGNA AMICA E TERRANOSTRA ”con la COLDIRETTI 

PROVINCIALE  e del LAZIO , E’ ACCREDITATA per poter espletare i programmi d’informazione 

alimentare anche all’interno delle scuole o presso l’azienda stessa,  sia a livello teorico che pratico. 
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L’agriturismo è raggiungibile tranquillamente da una carreggiata ampia e fruibile con ogni 

mezzo, AMPIO PARCHEGGIO anche per pullman,  ed accessibilità in ogni ambiente esterno 

ed interno per non abili. AMPI SPAZI SIA INTERNI CHE ESTERNI PER TUTTE LE 

ATTIVITA’ SOTTO INDICATE. 

L’Agriturismo ha dedicato uno spazio importante alla FATTORIA DIDATTICA (certificata) 

“ Il giardino dei profumi e dei sapori”, dove animali di basso e alto cortile, piante da frutto, ulivi, 

vigneti ed erbe aromatiche , ci regalano un habitat ideale per vivere esperienze a diretto contatto con 

la natura e i sapori a Km0.  

 

Il programma didattico è composto da un ampio ventaglio di proposte, alcune delle quali sono 

svolte direttamente in laboratorio e sono finalizzate alla conoscenza del cibo, conoscenza che 

avviene attraverso la manipolazione degli alimenti e la scoperta dei principi nutritivi, altre attività di 

laboratorio sono dedicate  alla Preistoria – Storia –Ambiente – Territorio – Favole - Fattoria - 

Riciclo Divertente – Il mondo degli Insetti – Laboratorio Teatrale 

In azienda gli alunni, oltre all’ampio ventaglio di proposte sopra indicate,  potranno 

partecipare fare esperienza diretta, ad attività come:  

 Un grappolo  DiVino ( l’uva e le sue trasformazioni) 

 Raccolta delle olive e i vari impieghi  

 Tosatura delle pecore ( il mondo della lana) mungitura e lavorazione del latte 

 Le mani in pasta con uova biscotti e cioccolato 

 Conoscenza delle erbe officinali e loro trasformazione in oli alimentari, cosmetici e 

medicamentosi. 

 i legumi con le loro preziose vitamine e proteine  

 Il ciclo dell’acqua 

 Ciclo dei cereali, dal grano al pane, dal mais alla polenta 

 I semi: come riconoscere le varie tipologie  ( realizzazione di un orto sinergico anche a 

scuola o in loco oppure semina in contenitori di riciclo come tetrapak, bottiglie ecc… 

 L’importanza degli insetti in agricoltura, impollinazione, lotta biologica ecc.. 

 La terra è la vita: le sue parti e i suoi abitanti, lombrichi, insetti,vegetali 

 Laboragiocando con le mie EMOZIONI 

 Educazione ambientale- effetto serra, inquinamento atmosferico, gli agenti fisico chimici e 

biologici che modificano le caratteristiche naturali dell’atmosfera. 

 Ecosistema e biodiversità vegetale  

 Terra acqua fuoco e vento 

 Le grandi e piccole realtà d’impresa industriale nel nostro territorio, incontro, conoscenza 

dei materiali trasformati e attività di laboratorio mirata, se possibile presso l’azienda visitata 

oppure in agriturismo. 

 

ORGANIZZIAMO VISITE GUIDATE PRESSO  I MUSEI  del territorio con attività di 

laboratorio attinente alla tematica scelta. 

Valentano: Museo della Preistoria della Tuscia e della Rocca Farnese 

Capodimonte: museo della Navigazione e delle acque interne / Giardini della Rocca Farnese  

Navigazione alle due isole martana e Bisentina senza attracco 

Farnese Museo Ferrante Rittatore Vonwiller  



Bolsena : area archeologica Volsinii dove è possibile fare attività di laboratorio in loco + museo 

territoriale del lago di Bolsena e acquario  

Gradoli: Museo del Costume Farnesiano 

Sant’Angelo :  il paese delle fiabe con attività di laboratorio in loco  

ESCURSIONI  presso:  il lago di Mezzano, contenitore prezioso di cultura preistoria e  storia, 

raggiungibile a piedi lungo un breve sentiero che parte direttamente dall’agriturismo e si collega al 

sentiero dei briganti.  

 Riserva Naturale Selva del Lamone  

  Saline di Tarquinia e altre realtà territoriali… 

 

Inoltre l’Azienda è organizzata per :  Campi scuola con vitto, alloggio e attività didattiche con 

personale qualificato adatto alle varie tipologie di utenza. 
 

COSTI ATTIVITA’: 

 i costi sotto indicati possono variare in base alla permanenza all’interno dell’azienda  
 

attività di laboratorio + visita guidata alla Fattoria  € 10,00 ad al. ( solo mattina) 

attività di laboratorio + visita guidata alla Fattoria o escursione al lago di Mezzano 

€ 15,00 ad al. (tutto il giorno ) 

 

Nei casi  in cui la classe, fosse impossibilitata a raggiungere il luogo sopra descritto, 

l’operatore didattico potrà con i dovuti permessi, svolgere  l’attività scelta e lezioni frontali 

all’interno della scuola. Il costo sarà valutato in  rapporto alla distanza che l’operatore deve 

raggiungere. 

COSTI PASTI  Ristorante in Agriturismo:  

 asilo nido: primo o  secondo con contorno frutta o dolce € 8,00 a bambino 

 infanzia: primo e secondo con contorno, acqua, frutta o dolce € 10,00 a bambino 

 primaria: primo, secondo con contorno, acqua e frutta o dolce € 13,00 ad alunno 

 sec. di I°e II°: primo, secondo con contorno, acqua e frutta o dolce € 15,00 ad alunno 

 adulti ed accompagnatori € 20,00 ( 1 gratuità ogni 20 unità) 

SACCHETTO PASTO € 8,00 ( 2 panini, frutta o dolce, bottiglietta acqua ) 

 pranzi e cene di fine anno (100 giorni), feste di laurea, compleanni, anniversari,  nozze, 

cene e pranzi a tema  con staff specializzato 

 Meeting /cene di lavoro/associazioni/cral/centri ricreativi anziani e non abili. 

PER INFORMAZIONI: Laboratori  Fattoria didattica Escursioni . Musei 

Billi Anna 388. 3478252  agriturismofraviaco.didattica@gmail.com / lorellabilli60@yahoo.it 

  

 Agriturismo AgriSpa Frà Viaco: Referente Sign.ra Anna Soddu 393.0704606 

agriturismofraviaco@gmail.com – www.fraviaco.com 

 

Grazie per l’attenzione cordiali saluti Agriturismo  
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